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Enjoy your meal!

Hozzávalók

El készület

Csokoládé 
mousse
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•  2 0 0  g  c s o ko l á d é  • 
6 tojásfehérje • 4 tojássárgája 
• 25 g vaj • 40 g cukor •

Masterchef Gourmet

Masterchef Gourmet +



Hozzávalók

El készület

Enjoy your meal!

Sajttorta
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3. lépés: A töltelék elkészítése
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• 100 g vajas/omlós keksz (pl. 
Spéculoos (belga mézes keksz) 

• 
cukor • 40 g vaj

•  400 g krémsajt ,  például 
Philadelphia • 50 g cukor •  

• Fél citrom 
héja • 3 tojás • 
kukoricaliszt • •

Masterchef Gourmet

Masterchef Gourmet +



Hozzávalók

El készület

Enjoy your meal!

Csokoládéláva 
sütemény 
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• 200 g étcsokoládé • 125 g 
vaj • • 150 
g kristálycukor • 4 tojás • 125 
g liszt • • 1 tasak 

•

Masterchef Gourmet
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Hozzávalók

El készület

Enjoy your meal!

Tiramisu
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3. lépés: Összeállítás 
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• • 
•  

2 tojás • 100 g cukor • 400 g 
•

• 20 g porcukor • 1 doboz 
babapiskóta (körülbelül 20-25 
db) • •

Masterchef Gourmet
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Hozzávalók

El készület

Enjoy your meal!

Tejkaramellás piskótatekercs 
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• 80 g liszt • 80 g cukor • 4 tojás 
(körülbelül 200 g) • 1 csésze 
dulce de leche (karamellkrém) •

Masterchef Gourmet

Masterchef Gourmet +



Hozzávalók

El készület

Enjoy your meal!

Erdei 
gyümölcsös 
pohárkrém
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• 400 ml erdei gyümölcs-püré 
• • 80 g cukor • 

• 350 ml 
•

Tipp: A pohárkrémet dekorálja málna öntettel és friss erdei 
gyümölcsökkel. 
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Hozzávalók

El készület

Enjoy your meal!

Dacquoise
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• 6 tojásfehérje • 150 g 
• 120 g porcukor 

• 50 g kristálycukor • 1 tasak 

• Porcukor (a 
dekoráláshoz) •

Masterchef Gourmet

Masterchef Gourmet +



Hozzávalók

El készület

Enjoy your meal!

Tojásfehérjés 
piskóta
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• 10 tojásfehérje (300 g) • 
150 g kristálycukor • 2-3 
csepp citromlé • 150 g liszt 
• 150 g porcukor •

Masterchef Gourmet

Masterchef Gourmet +


