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Hasznalati utmutato

Fontos biztonsagi informaciok

= A késziléket nyolc év feletti gyerekek és csokkent fizikai, értelmi
vagy szellemi képességekkel rendelkezd, illetve a megfelel6
tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek csak
feligyelet mellett, illetve akkor hasznalhatjak, ha a késziilék
biztonsagos haszndlatara vonatkozé utasitdsokat kaptak, és
tisztaban vannak a kapcsolédé kockazatokkal.

= Gyermekek ne jatsszanak a készilékkel.

= Nyolc évesnél fiatalabb gyerekek felligyelet nélkiil ne mosogassak
és ne tartsdk karban a készuléket.

= A késziiléket és kabelét tartsa nyolc év alatti gyermekektdl tavol.

» Ha a készlilék tapkabele sérilt, a gyadrté kozponti tgyfélszolgdlati
szervizében, illetve  hasonld  képzettséggel rendelkezd
szakemberrel cseréltesse, a balesetveszély elkeriilése érdekében.
A szakszer(tlen javitas kovetkezménye rendkiviili kockazat lehet a
felhasznalé szamara.

= A késziiléket minden esetben az itt foglalt utmutatasokkal
O0sszhangban  hasznalia. A nem  megfelel6 hasznalat
kovetkezménye aramuités vagy mas kockazat is lehet.

= A készllék csatlakoztatott kiils6é id6zitével vagy taviranyitassal
nem mukodik.

» Hasznalat utan azonnal tisztitsa meg az alkatrészeket, és tavolitsa
el az ételmaradékokat. Az erre vonatkozd tanacsokat a ,Tisztitas
és karbantartas” részben olvashatja.

= A késziiléket haztartasi és hasonlé kornyezetben torténd
haszndlatra tervezték, mint példaul:

- dolgozdi konyhak Uzletekben, irodakban és mas
munkahelyeken;
nyaralékban;
szallodak, motelek és mas szallashelyek;

- ,bed and breakfast” tipusu szallashelyek.

= A készilléket beltérben és haztartdsban torténé haszndlatra
tervezték.

= Figyelem! Egésveszély! A hozzaférhetd feliletek hémérséklete
rendkivil magas lehet. A késziilék kikapcsoldsat kovetden is forrok
maradnak egy ideig.
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= Hogy a tdpkabel ne sériljon, a késziilék haszndlata el6tt teljesen
tekerje le a tartdjardl. A kabelt csak akkor kell feltekernie, ha a
készliléket tarolja.

Hasznalat el6tt

A késziléket kizardlag jelen haszndlati uUtmutatéban megjel6lt rendeltetésének megfelelGen
haszndlja. Ezért, az els6 hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el jelen Utmutatasokat. Ez ugyanis fontos
informacidkat tartalmaz a készllék haszndlatara, biztonsagara és karbantartasara vonatkozdan. Jelen
kézikonyvben szerepld Utmutatdsok nem kovetésébdl eredéen keletkezett karokért nem vallalunk
felel6sséget. A kézikonyvet tartsa biztonsagos helyen, és a készilékkel egyiitt adja at a kdvetkez6
tulajdonosnak. A végén a garancidra vonatkozo informacidkat is talal. A hasznalat sordn tartsa be a
biztonsagi utasitasokat.

Miszaki adatok

Tapfesziltség: 220-240V ~ 50-60 Hz
Fogyasztds: 1800-2 100 W
Védelmi osztaly: |

Tovabbi biztonsagi utasitasok

= Huzza ki a tdpkabelt a konnektorbdl:
ha hasznalat kézben hiba lép fel,
tisztitas el6tt;
haszndlat utan.
= Akésziiléket kizardlag foldelt konnektorba csatlakoztassa, amelyet az elGirdsokkal Gsszhangban
szereltek fel. A tapkabel és a csatlakozo legyen széraz.
= Atapkabel ne érjen a készllék forrd részeihez.
= Csak ép hosszabbito kabelt hasznéljon. Gondoskodjon réla, hogy kell6 hosszusagu kabelt
hasznaljon és biztonsdgosan vezesse.
= Akésziiléket egyenes, szilard fellleten helyezze el.
= Ugyeljen, hogy a késziilék koriil kell6 szabad teriilet maradjon.
= Hogy megfelel6en hasznalhassa, a készlléket szabadon helyezze el az asztalon vagy a
munkafelileten, ne kézvetlenil a fal mellett vagy sarokban.
= Figyelem! Gyulékony targyak alatt (pl. fliggony, fali szekrény) és kozelikben ne hasznalja a
készlléket, és minden alkalommal feltigyelje.
= Kapcsolja ki a készililéket vagy huzza ki a tapkabelt, amennyiben:
a készilék vagy a tapkabel sériilt;
azt gyanitja, hogy a késziilék meghibasodott, példaul esés vagy mas baleset
kovetkeztében. llyen esetben javittassa meg a késziiléket.
= Figyelem! A késziilék hasznalat kézben forrd. Egésveszély! Ne helyezze &t a késziiléket, amikor az forrd.
= Ugyeljen, hogy grillezés kdzben a csepegétélca mindig a helyén legyen.
= Grillezés kozben zsir froccsenhet ki, ezért megfelel6 médon védje az asztalt vagy a munkafeliletet.
= Ne hagyja a késztiléket felugyelet nélkul.
= Ne meritse vizbe, hogy megtisztitsa.
= Ne hagyja félig nyitva a késziiléket; csak rovid id6re nyissa fel, amig berakja vagy kiveszi a
szendvicseket.
= Miel6tt a stit6lapokat leszereli és elmossa, varja meg, amig a készllék kih(il.



= Ugyeljen, hogy a siitélapokat mindig megfeleléen szerelje vissza.

Hasznalat

A LONO 2 in 1 kontakt grillen kilonféle izletes ételeket készithet. Idedlis olyan élelmiszerek
grillezéséhez, mint a hus, zoldségek, halak, de panini és szendvicsek készitésére is hasznalhaté. A
nyitott kontakt grill asztali grillként is hasznalhaté. A késziilék nem alkalmas részben nyitott
helyzetben torténdé haszndlatra (amikor a felsd sttélap fliggéleges helyzetben van). A hasznélathoz
mindkét stitSlapot a grillbe kell helyeznie.

Telepités

= Tavolitsa el a csomagoldanyagot a készllékrdl.

= Nedves ruhaval tordlje at a késziilék felszinét.

= A készilék els6 hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg a stt6lapokat (1) (lasd a ,Tisztitas és karbantartas”
fejezetet).

= Helyezze a készuléket stabil és sik fellletre, konnektor kozelébe.

Grillez6 lapok

A suitélapok (1) hémérséklete fokozatmentesen allithato. A grillt kiilonféle ételek elkészitéséhez vagy a
mar kész ételek melegen tartdsara is hasznalhatja.

Osszedllitas

ElsG Iépésként nyissa fel a grillt, hogy a lapok 180 fokot zarjanak be egymassal (B dbra). Ehhez
nyomja meg a kioldé6 gombot (11), és a lehetd legjobban hajtsa le a fels6 sutélapot. Tolja le az
allvanyt (6) (B abra). Illessze a két stitélapot (1) a tartojukba (3), nagyjabdl 45 fokos szoghben (D dbra).
Ezutan nyomja lefelé a két sttSlapot (1), a kioldégombok (2) magassagaban; hallani fogja, amint a
sttélapok a helyikre pattannak. Megjegyzés: Mindkét sutblapot be kell helyeznie, ellenkezd
esetben a kontakt grill nem mikodik megfelelGen.

Szétszerelés

Varja meg, amig a késziilék teljesen kihil. Els6 |épésként nyissa fel a grillt, hogy a lapok 180 fokot
zarjanak be egymadssal (B abra). Ehhez nyomja meg a kioldé gombot (11), és a lehetd legjobban
hajtsa le a fels6 sutélapot. Tolja le az allvanyt (6) (B abra). Nyomja meg a kioldogombokat (2) a
sttélapokon (1). Emelje fel a sut6lapokat (1), majd emelje ki 6ket, nagyjabdl 45 fokos sz6gben. (E
abra).

Tapadasmentes fellilet

A tapadasmentes fellletet soha ne érintse éles vagy hegyes targyakkal, ugyanis érzékeny a

karcoldssal szemben. Fa vagy mlanyag fogét, illetve grillezd villat hasznaljon. Kevés flistot és enyhe

szagot érezhet, amikor a késziléket el&szor

hasznalja. Ennek technikai okai vannak, és nem jelent hibat.

Figyelem: Haszndlat utdan mindig kapcsolja ki a késziléket a kapcsold (4) segitségével, és huzza ki a dugdt a
konnektorbdl.
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Hasznalat el6tt

A kontakt grill mikddése

A kontakt grill tokéletes eszkdz steakek és hamburgerhisok mindkét oldalanak magas

hémérsékleten torténd grillezéséhez, illetve szendvicsek készitéséhez.

= Helyezze a csepeg6talcat (7) a készilék alapjaba (10) (F abra). A husbdl kiolvadé zsir és 1é a
csepegétalcan (7) gydilik 6ssze.

= Nyissa fel a grillt, és illessze a helyére mindkét stitSlapot (1) (D dbra). Ismét csukja le a késziléket.

= Csatlakoztassa a dugdt a konnektorba, majd a kapcsold (4) segitségével kapcsolja be a késziiléket.
A jelz6fény fehéren vilagit, a késziilék pedig melegedni kezd.

= Hagyja csukva a késziléket, hogy felmelegedjen, ami nagyjabdl 6t percig tart (lasd a
,Grillezési id6k” fejezetet).

= Alehetd legjobban nyissa ki a grillt, hogy a stit6lapok 90 fokot zarjanak be egymassal (A abra).

= Tegye az ételt az alsé sut6lapokra, majd ismét csukja le a grillt, hogy a felsé lap rasimuljon. Ehhez
emelje a felsé siit6lapot a kivant magassagba.

Asztali grill funkcio

Az asztali grill idedlis klldnféle zoldségek elkészitéséhez és hus- valamint halnyarsak

sutéséhez.

= Helyezze a csepeg6talcat (7) a készulék aljaba (10) (F abra).

= Elsé lépésként nyissa fel a grillt, hogy a lapok 180 fokot zarjanak be egymassal (B abra). Ehhez
nyomja meg a kioldé gombot (11), és a lehetd legjobban hajtsa le a felsé sttélapot. Tolja le az
allvanyt (6) (B abra). lllessze mindkét sttélapot (1) a készilékbe (D abra).

= Csatlakoztassa a dugdt a konnektorba, majd a kapcsold (4) segitségével kapcsolja be a késziléket.
A jelz6fény fehéren vilagit, a késziilék pedig melegedni kezd.

= Hagyja csukva a késziléket, hogy felmelegedjen, ami nagyjabdl 6t percig tart (lasd a ,,Grillezési
id6k” fejezetet).

= Asit6lapok egyikén egyenletesen oszlassa el a grillezni kivant élelmiszereket.

Grillezési id6k
A szeletek ne legyenek 5 cm-nél vastagabbak. A hust legfeljebb 3,5 cm vastag szeletekre vagja.
Grillezés el6tt fliszerezze meg a hust, de csak grillezés utan sézza meg, igy lédusabb marad. A virslit

szurkalja meg a sutés el6tt, hogy a zsir ne csapddjon ki. A sttési id6 az étel vastagsagatdl figg. Soha
ne kozvetlendl a stit6lapon szeletelje a hust és mas ételeket.

A grillezési id6 és a h6fok-beallitds a grillezett ételtsl és az On izlésétél fiigg; az alabbi értékek csupdn
az eligazodast segitik.

Megjegyzés: A megadott id6k magara a grillezési/sttési id6re vonatkoznak, és nem foglaljdk magukba a
sutélapok el6melegitéséhez sziikséges id6t.



Grillezési id6k - Grillezési id6k - Siitési fokozat
kontakt grill asztali grill
(percek) (percek)

Marhasteak 8 - 10 4 - 5
Sertésszelet 6 - 8 4 - 5
Hamburgerhus 6 - 3 4 - s
Sertéskaraj 8 - 10 4 - 5
Baranyborda 8 - 10 4 - 5
Csirkeszelet 4 - 6 4 - 5
Halfilé 4 - 6 3 - 5
Z6ldség 4 - 5 5

Panini 3 - 5 3 - 5
Szendvics 3 - 5 3 - 5
Hot-dog 3 - 5 3 - 5
H&mérséklettartas 1 - 3

Receptek

Olasz panini (négy adag) - olaszrajongoknak
100 g rukola
4 paradicsom
2 csomag mozzarella
4 ciabatta
4 evékanal zold pesto
100 g szeletelt parmai sonka

1) Melegitse fel a WMF LONO 2 in 1 kontakt grillt 4. fokozatra. Mossa meg és szaritsa le a rukolat.
Mossa meg és szeletelje fel a paradicsomot. Szeletelje fel a mozzarellat.

2) Hosszéban vagja ketté a ciabattat. Az egyik felét kenje meg a zold pestdval, majd helyezze ra a
rukoldt, a parmai sonkat, a mozzarellat és a paradicsomot. lllessze a tetejére a masik fél ciabattat.
4. fokozaton slisse a paninit harom-6t percen at a forro grillben.

Zoldségpiramis (négy adag) - vegetarianusoknak
2 cukkini
4 paradicsom
2 csomag feta sajt
1 csokor friss bazsalikom 1 ev6kanal
olivaolaj
so,
bors
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1) Melegitse fel a WMF LONO 2 in 1 kontakt grillt 5. fokozatra. Szeletelje fel a cukkinit és a
paradicsomot. Végja ketté a feta sajtot, majd utana egyforma darabokra szeleteli. Rakja le a
cukkinit, majd valtakozva helyezze ra a paradicsomszeleteket és a sajtszeleteket, majd illesszen ra
egy cukkinidarabot.

2) Spriccelje meg olivolajjal a piramisokat, majd izesitse séval, borssal.

3) 5. fokozaton sisse a zoldségpiramisokat négy-o6t percen at a forré grillben. Bazsalikommal diszitve
talalja.

Marinalt lazacfilé (négy adag) - a halak kedvel6inek
4 darab lazacfilé
1 csokor bazsalikom
1 csokor petrezselyem
1 gerezd fokhagyma
1/2 tedskanal citromlé
1 ev6kanal olivaolaj
chilis s6
és bors

1

Toltson meg félig egy kis csészét olivaolajjal. Adja hozza a borsot, a chilis sét, a bazsalikomot, a
petrezselymet, a citromlevet és a fokhagymat, izlés szerint.

2) Ecsettel kenje meg a filét a paccal.

4) Tipplnk: Az intenzivebb izért: helyezze a filéket a pacba, fedje le, és hagyja allni nagyjabol két
6ran at a h(itészekrényben.

Melegitse el6 a WMF LONO 2 in 1 kontakt grillt 5. fokozatra, és grillezze a marindlt lazacot 4-es
vagy 5-0s fokozaton, négy-hat percen at.

5

Hamburgerhus (négy adag) - husevéknek

600 g daralt marhahus (ideélis esetben 20 %-kal kevesebb
zsirral) 2 ev6kanal Worcester szdsz

so,

bors

1) Keverje a Worcester szdszt a hisba, majd sézza és borsozza a keveréket.

Tippunk: Mivel a sé kiszaritja a hust, legkordbban 30 perccel a sités el6tt adja hozza.

2) Készitsen korulbelll 10 cm atmérdgjl és 1,5 cm vastag, egyforma méreti pogdcsakat a keverékbdl.

3) Melegitse el6 a WMF LONO 2 in 1 kontakt grillt, és grillezze a huspogdcsakat 5-0s fokozaton, négy-hat percen at.

Tisztitas és karbantartas

= Huzza ki a tapkabelt, és hagyja kih(lni a késziiléket.

= Azsirt és a maradékokat konyha torlével tisztitsa le a sitélapokrdl (1).

= ElsG lépésként nyissa fel a grillt, hogy a lapok 180 fokot zarjanak be egymassal (B abra). Ehhez
nyomja meg a kioldé gombot (11), és a lehet legjobban hajtsa le a felsé sttélapot. Tolja le az
allvanyt (6) (B abra).

= Nyomja meg a kioldégombokat (2) a stit6lapokon (1). Emelje fel a sitélapokat (1), majd emelje ki
Gket, nagyjabdl 45 fokos szogben. (E abra)

= Langyos vizzel mossa el a sit6lapokat (1), mosogatdszerrel és edénymosé kefével.

= Megjegyzés: Ne hasznaljon csiszold hatdsu szereket, stroldt vagy sutétisztitd szereket.

= Huzza ki a csepegétalcat (7) a készllék alapjabdl (10) (F abra).



= Langyos vizzel mossa el a csepeg6talcat (7), mosogatdszerrel és edénymosd kefével.
Megjegyzés: Ne hasznaljon csiszold hatasu szereket, suroldt vagy sutétisztitd szereket.
Megjegyzés: Az egyszeriibb tisztitds érdekében a sut6lapok (1) és a csepeg6télca (7)
mosogatégépben is moshatd. Ennek ellenére a siit6lapok kézi mosogatasat ajanljuk, élettartamuk
novelése és felliletik sériiléssel szembeni védelme érdekében.

= A késziilék alapjat (10) soha ne meritse vizbe, és tisztitdsahoz se hasznaljon vizet. Egyszer(ien
csepegtessen néhany csepp mosogatdszert nedves ruhara, majd torolje at a késziléket, és
szaritsa meg. Figyelem: Az sut6lapok (1) elektromos érintkez8inek és az alapnak (10) teljesen
szaraznak kell lennie, miel6tt a késziiléket Ujra 6sszerakja.

= Amikor a készllék tokéletesen megszaradt, ismét 0sszerakhatja és tdrolhatja. Ahhoz, hogy tarolds
kozben helyet takaritson meg, a kabelt a készilék alsé részére (8) tekerheti (G abra), a dugdt
pedig a neki kialakitott helyre (9) teheti (H abra). A készlléket tarolja sima és szaraz feliileten.
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CSEHORSZHAG
contact-cz@wmf.com

773 070 853

Groupe SEB CR s.r.o.

Futurama Business Park (A épllet)
Sokolovska 651/136a

186 00 Praha 8
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